
 

 

 

 

MENU 

 

Atum de Almadrava, Azeitona Arbequina & Lima Negra 

“Almadrava” Tuna, Arbequina Olive & Dark Lime 
 

Gamba Violeta, Mexilhão de Alto Mar & Salicónia 

Violet Prawn, Mussels & Samphire 
 

Tomates Biológicos, Pepino Doce & Flores de Camomila 

Biological Tomatoes, Sweet Cucumber & Chamomile Flowers 
 

Lulinhas à Algarvia 

Baby Squid the Algarvian Way 
 

Lagostim de Sagres, Couve-Flor & Espumante 

Langoustine, Cauliflower & Sparkling Wine 
 

Peixe-Galo, Boldo de Aipo & Ovas 

John Dory, Celeriac & Roes 
 

Pão de Fermentação Natural, Cavala, Anchovas & Azeite D.P.C. 

Sourdough Bread, Mackerel, Anchovies & D.P.C. Olive Oil 
 

Pregado, Ervilha Lágrima & Lingueirão 

Turbot, Tear Peas & Razor Clams 
 

Cato, Aloe Vera & Folhas de Cidreira 

Cactus, Aloe Vera & Lemon Balm 
 

Mel da Serra de Monchique 

Honey from Monchique 
 

VISTA Menu 225€ ∙ Queijos | Cheese 20€ 

Harmonização Vínica | Wine Paring 140€  ∙  Harmonização Vínica Premium | Premium Wine Paring 225€ 

 


